


Brie com geleia R$ 45,00
Delicioso queijo brie aquecido servido

com geleia de frutas silvestres artesanal.
Servido com cesta de pães e pera fatiada.

Couvert da Casa R$42,00
Mix de pastinhas caseiras acompanhado de cesta
de pães artesanais, incluindo nosso pão sueco.

Couvert Vegano R$49,00
Porção de falafel com pastinhas de babaganuche

e humus tahine. Servido com nosso pão sueco.

Trio de Peixes Nórdicos R$62,00
Trilogia nórdica de peixes: Sill (arenque), Gravad Lax

(salmão marinado) e Forell (truta defumada) 
servidos com nosso pão sueco

Ceviche de truta com 
toque gelado nórdico R$62,00

Truta marinada com laranja e limão, finalizada
com coco fresco ralado e pimenta.
Acompanha sorbet de coentro com 

Aquavita - destilado sueco.

Mignon com gorgonzola R$105,00
Tiras de file mignon com molho de gorgonzola

acompanhado de cesta de pães
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SOBREMESAS

Brownie R$ 38,00
Brownie artesanal produzido pelo chef com chocolate

meio amargo servido com sorvete da 
gelateria Fuê de baunilha

Appfelstrudel R$ 39,00
Deliciosa fatia de massa folhada recheado com maçãs

laminadas e especiarias servido com sorvete 
da gelateria Fuê de baunilha ou chantilly

Sobremesa vegana R$42,00
Consulte a opção do dia 

Creme de maçã R$39,00
Muito comum na Suécia, o creme de maçã é

preparado sem nenhuma adição de açúcar, e servido
com suspiros e creme chantilly

Torre de Pepparkakor R$42,00
Pepparkakor é um típico biscoito dos países 
nórdicos, com sabor "apimentado" por conta 

do gengibre, cravo e canela usados na receita.
Ele também é preparado em forma de bolo. 

E, exclusivamente aqui em Penedo, foi adaptado para
sorvete pela Gelateria Fuê. Nesse prato todas as três

formas bolo, biscoito e sorvete são servidos 
em forma de torre
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